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Aceite Crudo de Pescado 
 

Características 

Aceite centrifugado y clarificado, con bajo contenido de humedad, lo que le otorga mayor 
estabilidad oxidativa. 
De ser requerido, puede incluirse antioxidantes para aumentar la vida útil del producto. 
Antioxidante Estándar: Etoxiquina 500 ppm máx. Otros, a pedido del cliente. 
 
 

Especificaciones 

Calidad Standard 
 

FFA (como % de ac. Oleico) 5 máx. 
Índice de peróxidos 5 máx 
Índice de anisidina 15 máx. 
Totox 25 máx. 
Índice de Yodo (Wijs) 150-185 
Humedad e impurezas 1% máx. 
Densidad a 25º C 0.94 g/ml 
Metales Pesados 10 ppm máx. 

 

Calidad Premium 
 

FFA (como % de ac. Oleico) 3 máx. 
Índice de peróxidos 5 máx 
Índice de anisidina 15 máx. 
Totox 25 máx. 
Índice de Yodo (Wijs) 150-185 
Humedad e impurezas 1% máx. 
Densidad a 25º C 0.94 g/ml 
Metales Pesados 10 ppm máx. 
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Información Suplementaria del Producto 

Valores típicos 
 

Viscosidad, a 20° C 75 cps 
Viscosidad, a 50° C 25 cps 
Viscosidad, a 90° C 10 cps 
Punto de Combustión, para Triglicéridos ~ 400º C 
Punto de Ebullición ~ 250° C (0.001 mbar) 

 
Nota: 
Dado que este material es derivado de una fuente viva, los valores actuales pueden variar 
levemente. 
 

Presentación 

Barriles Metálicos de 200 litros (192-193 kg). 
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